
 
DICEMBRE
LE MALVASIE
IL SOLSTIZIO 
E L'INVERNO
 
Si apre dicembre con l'autunno che rallenta, con l’inverno che si 
avvicina e con l’anno che si prepara a chiudere il suo cerchio.
 
È il mese in cui la luce si assottiglia, in cui i giorni si fanno più 
brevi e il Solstizio ci ricorda che ogni fine porta con sé un nuovo 
inizio.
 
In questo tempo di transizione, anche le Malvasie sembrano 
raccontare il loro viaggio. Colori che si scuriscono, profumi che si 
intensificano, territori che si stringono attorno al calore dei 
bicchieri. È il momento ideale per ritrovarci nuovamente, per 
salutare l'anno passato e per attraversare insieme questo 
passaggio tra stagioni e territori.
 

 
Vorrei condividere con voi alcune date per me importanti, 
momenti in cui proverò a raccontare e trasmettere le mie 
ricerche, i miei studi e i miei assaggi, attraverso quel filo sottile 
che unisce Venezia e la sua storia potente con la nascita del mito 
delle Malvasie - piante viaggiatrici per natura e custodi di rotte, 
memorie e paesaggi.
 

 
SOMMELIER’S TABLE
PROFUMI DI MALVASIA a San Candido
Alta Pusteria
 
Giovedì 4 dicembre
Mercoledì 17 dicembre
Martedì 23 dicembre
 
Un’esperienza intima per 6 ospiti

Una degustazione raccolta attorno ad un unico tavolo, dove vi 
racconterò la storia del vino a Venezia, i suoi viaggi, le rotte 
mediterranee e le contaminazioni che hanno accompagnato il 
culto delle Malvasie attraverso i secoli. Incontreremo una 
delle sue espressioni più rare, la Roter Malvasier, potente e 
antica Malvasia delle Dolomiti.
 
Dettagli:
Posti: 6 persone
Degustazione: 4 vini con selezione di formaggi
Orario: 19.00–21.00
Dove: San Candido, Alta Pusteria
Costo: 50 € a persona
 
Per maggiori informazioni potete scrivermi in privato o rispondere a questa email.
 

prenotazione SOMMELIER'S TABLE

 
PROFUMI DI MALVASIA
Ai _docks_ cantieri cucchini di Venezia

Venerdì 19 dicembre
 
Ultima degustazione veneziana dell’anno

Un incontro che racchiude il percorso che abbiamo attraversato 
insieme in questi mesi. Sarà un viaggio attraverso l’Italia delle 
Malvasie con cinque vini, cinque territori, cinque emozioni.
Partiremo dalle colline del Nord, seguiremo rotte antiche e 
arriveremo al Sud, dove le Malvasie diventano più intense, 
speziate e profonde.
 
Dettagli:
Posti limitati: da 4 a 14 partecipanti
Degustazione: 5 vini con finger food
Orario: 19.00–21.00
Dove: Venezia · _docks_ cantieri cucchini
Costo: 60 € a persona
 
Per maggiori informazioni potete scrivermi in privato o rispondere a questa email.
 

PRENOTAZIONE 19 DICEMBRE

 
SOLSTIZIO DI MALVASIA
Degustazione speciale di fine anno
 
Domenica 21 dicembre 
 
SOLSTIZIO DI MALVASIA nasce nel giorno più corto dell’anno, 
quando Venezia rallenta e la luce si fa preziosa. Sarà un 
momento speciale e raccolto per chiudere insieme l’anno 
attraverso quattro vini e quattro territori, raccontando le sfumature 
delle Malvasie italiane. 
Cristiano Businaro, creatore di sapori, accompagnerà ogni 
calice con finger food pensati in dialogo con i vini. 
 
Sarà anche l’occasione per presentarvi Caneva Canaregio, 
progetto che dà vita ad una Malvasia veneziana di straordinaria 
finezza, una sinergia perfetta tra racconto e cucina.
 
Un solstizio dove il vino si fa racconto e la cucina lo 
accompagna, in un equilibrio che profuma d’inverno.
 
Dettagli:
Posti limitati: fino a 20 partecipanti
Degustazione: 4 vini con abbinamento finger food 
Orario: 13.00–15.30 circa
Dove: Venezia _docks_ cantieri cucchini
Costo: 65 € a persona
 
La prenotazione (con pagamento) è richiesta entro il 10 dicembre.
Per maggiori informazioni e per ricevere il menù scrivetemi in privato.

PRENOTAZIONI 21 DICEMBRE

 
DICEMBRE

È l’inizio dell’inverno, il mese del Solstizio, il più breve, il più 
silenzioso, il più affascinante dell’anno.
A Venezia questa stagione ha un ritmo dolce, la luce si abbassa, 
le calli rallentano, ogni riflesso sembra un respiro e la vita diventa 
più intima.
 
Vorrei ringraziare con profondità tutte le persone che, in questi 
mesi, hanno creduto nel mio progetto e nella mia nuova attività, 
chi è passato al Malvasia Pop Up, chi ha prenotato una 
degustazione, chi ha avuto una parola gentile, chi ha ascoltato un 
racconto o alzato un calice insieme a me.

Il vostro sostegno non è mai scontato. Dietro ogni esperienza c’è 
studio, ricerca, preparazione, cura. Sapere che questo lavoro 
incontra il vostro sguardo e la vostra sensibilità è il dono più 
grande.
 
Grazie, davvero.

Vi auguro un inverno luminoso e pieno di cose belle.
 
 
 
 ***
 
MALVASIA POP UP
un progetto di Laura Riolfatto
ai _docks_ cantieri cucchini
San Pietro di Castello 40/B - Venezia
 
Dai 1 novembre al 21 dicembre apertura solo su prenotazione.

Il 1° settembre Malvasia Pop Up è entrato a far parte di Via Querinissima, il grande 
itinerario culturale europeo che ripercorre la rotta di Pietro Querini. La targa posta 
all’ingresso dei _docks_ celebra questo riconoscimento, ricevuto per il mio lavoro di 
racconto e valorizzazione delle Malvasie italiane e delle loro rotte.

Scopri di più su Via Querinissima
 
Informazioni e prenotazioni per degustazioni guidate ed eventi privati:
Whatsapp. + 39 347 5230309
info@docks-cucchini.com
info@laurariolfatto.com
 

Laura Riolfatto _about_me
Sono una professionista attiva nel settore culturale ed 
enogastronomico, con esperienza nel project management di 
progetti artistici e culturali. Sommelier certificata, organizzo 
eventi e creo esperienze uniche che intrecciano arte e vino, oltre 
a dedicarmi alla fotografia e allo storytelling, esplorando 
l'armonizzazione tra cibo e vino.

Docks Cucchini - Cantieri 
Cucchini
In un bellissimo contesto storico veneziano, a San Pietro di 
Castello, vicino le sedi della Biennale, tra i Giardini e l'Arsenale, 
ci sono i _docks_cantieri cucchini. Oltre 1.000 mq di spazi ex 
industriali adatti ad ospitare mostre e progetti multidisciplinari, 
eventi e meeting, comprensivi di una banchina esterna con 
pontone in legno sul Canal di San Pietro.

_docks_ cantieri cucchini INFORMAZIONI   

Scarica l'app per i membri e accedi a tutte le novità.

Scarica e iscriviti
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https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=YdYzPuP2PKhUAsB1hLlaBxt5C1lYKisnTv_dyUrdBY4.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cudmlhcXVlcmluaXNzaW1hLm5ldC9pdCIsInIiOiIzMzExNWY3Zi03YzJlLTQ1M2YtYjc3NS0xZGJkYzU2YTA3NTIiLCJtIjoibWFpbF9scCIsImMiOiIwMDAwMDAwMC0wMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwMDAwMDAwMDAifQ
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=GH-Y_fDNBnhn7Sbz052MEdwYtk6NGv61vMzHB887uQA.eyJ1IjoibWFpbHRvOmluZm9AZG9ja3MtY3VjY2hpbmkuY29tIiwiciI6IjMzMTE1ZjdmLTdjMmUtNDUzZi1iNzc1LTFkYmRjNTZhMDc1MiIsIm0iOiJtYWlsX2xwIiwiYyI6IjAwMDAwMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwLTAwMDAwMDAwMDAwMCJ9
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=djCAN5itvGZRTt6vmqtkTAY19NohDhUtlbXeA1S_8p0.eyJ1IjoibWFpbHRvOmluZm9AbGF1cmFyaW9sZmF0dG8uY29tIiwiciI6IjMzMTE1ZjdmLTdjMmUtNDUzZi1iNzc1LTFkYmRjNTZhMDc1MiIsIm0iOiJtYWlsX2xwIiwiYyI6IjAwMDAwMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwLTAwMDAwMDAwMDAwMCJ9
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=g4CoHUDi3WQKO-loOcNbBZ7Z5PLl4iLEc5F8BrcBCik.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cubGF1cmFyaW9sZmF0dG8uY29tL2Fib3V0LW1lIiwiciI6IjQ1NzcyZTYxLWQ4ZDctNGY1Ni1iYTJhLTM0Zjc4NTQwYWVjZSIsIm0iOiJtYWlsX2xwIiwiYyI6IjAwMDAwMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwLTAwMDAwMDAwMDAwMCJ9
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=g4CoHUDi3WQKO-loOcNbBZ7Z5PLl4iLEc5F8BrcBCik.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cubGF1cmFyaW9sZmF0dG8uY29tL2Fib3V0LW1lIiwiciI6IjQ1NzcyZTYxLWQ4ZDctNGY1Ni1iYTJhLTM0Zjc4NTQwYWVjZSIsIm0iOiJtYWlsX2xwIiwiYyI6IjAwMDAwMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwLTAwMDAwMDAwMDAwMCJ9
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=Rrv6WXG06Q25MqyV6lhp_ojEPNlYt2z70sQ_-v4a-G4.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cuZG9ja3MtY3VjY2hpbmkuY29tLyIsInIiOiJlYjE1YjEwNy0zZDUxLTRmMDEtYjg2Ny0xYWE3ZTY2ZDY1OTYiLCJtIjoibWFpbF9scCIsImMiOiIwMDAwMDAwMC0wMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwMDAwMDAwMDAifQ
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=Rrv6WXG06Q25MqyV6lhp_ojEPNlYt2z70sQ_-v4a-G4.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cuZG9ja3MtY3VjY2hpbmkuY29tLyIsInIiOiJlYjE1YjEwNy0zZDUxLTRmMDEtYjg2Ny0xYWE3ZTY2ZDY1OTYiLCJtIjoibWFpbF9scCIsImMiOiIwMDAwMDAwMC0wMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwMDAwMDAwMDAifQ
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=9DzFCG5SnIDf8ANkIGfgQsKsEm4P7DTX3GVzllGxYLM.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly9tYXBzLmdvb2dsZS5jb20vP3E9X2RvY2tzXytjYW50aWVyaStjdWNjaGluaSIsInIiOiJkZDFjMzUwYi1hNmEwLTQ2NDQtNjBhMS0wYzRjMTU1YTEyZDUiLCJtIjoibWFpbF9scCIsImMiOiIwMDAwMDAwMC0wMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwMDAwMDAwMDAifQ
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=MrlfghFbxE0RW9Vb-WxS24A2TAzWX4BqV5d8r8m7PcQ.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cuaW5zdGFncmFtLmNvbS9sYXVyYV9yaW9sZmF0dG8vIiwiciI6ImRkMWMzNTBiLWE2YTAtNDY0NC02MGExLTBjNGMxNTVhMTJkNSIsIm0iOiJtYWlsX2xwIiwiYyI6IjAwMDAwMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwLTAwMDAwMDAwMDAwMCJ9
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=jQv493CPwxW5sWG-0yk9C4Ey6rJYjbJe0JC4KIfITgo.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cubGlua2VkaW4uY29tL2luL2xhdXJhLXJpb2xmYXR0by1hYThhNDQyYWIvIiwiciI6ImRkMWMzNTBiLWE2YTAtNDY0NC02MGExLTBjNGMxNTVhMTJkNSIsIm0iOiJtYWlsX2xwIiwiYyI6IjAwMDAwMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwLTAwMDAwMDAwMDAwMCJ9
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=2vDK3tmWhD82Vw2diMKtmL_57VF3-cokDKNHhGvdwMY.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cubGF1cmFyaW9sZmF0dG8uY29tIiwiciI6ImRkMWMzNTBiLWE2YTAtNDY0NC02MGExLTBjNGMxNTVhMTJkNSIsIm0iOiJtYWlsX2xwIiwiYyI6IjAwMDAwMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwLTAwMDAwMDAwMDAwMCJ9
https://laurariolfatto.com/so/53PgNXJdW/c?w=SuFbOoANKA_L0ZCr-GAJo8pW7gtpwah7VZ70apUlft8.eyJ1IjoiaHR0cHM6Ly93d3cubW9iaWxlYXBwLmFwcC90by9lZUxHdUNXP3JlZj1lbWZvb3RlciIsInIiOiJkZDFjMzUwYi1hNmEwLTQ2NDQtNjBhMS0wYzRjMTU1YTEyZDUiLCJtIjoibWFpbF9scCIsImMiOiIwMDAwMDAwMC0wMDAwLTAwMDAtMDAwMC0wMDAwMDAwMDAwMDAifQ

